
Le menu préféré du chef Nicolai Biedermann 
 

Noix de Saint-Jacques sautées à la Crème Fraîche 

Caviar Imperial et cornichons 
 

 
 

Essence de poulet de chair  

accompagnée de boulettes à la livèche et d’un gel au sherry 
 

 
 

Filet de loup de mer grillé à la sauce escabèche 

aux tomates  

et émulsion d’échalotes  
 

 
 

Médaillon de filet de bœuf « Stroganoff »  
aux cornichons 

betteraves rouges et fines nouilles     
 

ou 
 

Selle de chevreuil rosée  

avec sauce à l'oseille 

céleri-rave et gnocchi de pommes de terre 

 

 
 

Panna cotta au miel aux fraises de Bade  

crème à la vanille et sorbet à la fraise 
 

Nous vous proposons le menu à 5 plats 

au prix de € 115,00  
 

ou le menu à 4 plats sans l'entremets chaud 

au prix de € 89,00 
 

ou le menu à 3 plats sans velouté et sans l'entremets chaud 

au prix de € 74,00  

 

 

Le menu végétarien de la Kaminstube 
 

Mousse au burrata aux légumes marinés 

à l'ail noir et vinaigrette aux carottes 
 

 
 

Velouté à l'ail des ours  

aux petits pois et noisettes 
 

 
 

Raviolis au parmesan sur lit d'épinards en branches 

pignons de pin et basilic 
 

 
 

Risotto Acquerello aux morilles 

pois gourmands et sauce au madère 
 

 
 

Parfait à la citronnelle 

aux framboises marinées  

cresson shiso et gingembre 
 

 

Nous vous proposons le menu à 5 plats 

au prix de € 98,00  
 

ou le menu à 4 plats sans l'entremets chaud 

au prix de € 78,00 
 

ou le menu à 3 plats sans velouté et sans l'entremets chaud 

au prix de € 62,00 



La Kaminstube 

 
Les Hors D’Œuvres 
 

 

Tartare de veau aux pommes vertes, asperges blanches  

et ciboulette      27,00 € 
 

 

Mousse de burrata aux légumes marinés 

à l'ail noir et à la vinaigrette aux carottes    23,00 € 
 

 

Noix de Saint-Jacques sautées à la Crème Fraîche, au caviar Imperial 

et aux concombres      28,00 € 
 

 

Les Soupes 
 

 

Essence de poulet de basse-cour avec des boulettes à la livèche 

et une gelée au sherry   16,50 € 
 

 

Velouté d'ail des bois aux petits pois 

et noisettes           15,50 € 
 

 

Plats intermédiaires 
 

 

Filet de loup de mer grillé en sauce escabèche      29,00 € 

avec une émulsion de tomates et d'échalotes                 en plat principal    34,00 €  
 

 

Filet d'omble chevalier rôti de notre élevage de truites  

avec sauce au homard   

ragoût d’asperges et crème de crustacés          31,00 € 
 

 

Raviolis au parmesan sur lit d’épinards en branches 

pignons de pin et basilic           24,00 € 
 

 

Plats principaux 
 

 

Médaillon de filet de bœuf « Stroganoff » aux cornichons 

betteraves rouges et fines pâtes  41,00 € 
 

 

Selle de chevreuil rosée avec sauce à l'oseille 

céleri-rave et gnocchi de pommes de terre     43,00 € 
 

 

Risotto Acquerello aux morilles, pois gourmands     

et sauce au Madère  28,00 € 

   

Asperges de Bade avec sauce hollandaise 

pommes de terre nouvelles ou galettes à la ciboulette     26,50 € 

 

et pour accompagner : 

Tranche de sandre croustillante  15,00 €                 

Tournedos de filet de bœuf     17,00 €                 

Jambon ibérique Pata Negra finement tranché  17,00 €   

 

 
Si vous avez des questions sur les additifs ou les allergènes,  

veuillez vous adresser à notre personnel de service. 



 

 

 

 

Desserts 

 
Panna cotta au miel  
aux fraises de Bade 

crème à la vanille et sorbet à la fraise 

 
 
 
 

18,00 € 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

Parfait à la citronnelle  
aux framboises marinées 

cresson shiso et gingembre 
 
 
 
 

18,00 € 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

Ragoût de rhubarbe braisée 
meringue aux amandes, crumble à l'avoine 

et sorbet à la rhubarbe 

 
 
 
 

18,00 € 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

 
Glace aux fèves de tonka  
avec framboises marinées 

noisettes et café 

 

16,00 € 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Trilogie de sorbets 
aux fruits frais 

crumble au beurre 
 

 
 
 

15,50 € 
 
 
 

 
 
 
 

 

 

Les Fromages 
 

La Sélection de Fromages européens 
avec raisins  

et Moutarde aux figues 
 
 
 

16,50 € 
 
 
 
 
 



Les Vins Doux 
 

2020 
Dom Bellegarde 

Domaine C. Thibault
Juraçon 

 
Verre    0,1 l 16,00 € 

 

 
 

2022 
“Die kleine Eiszeit” 

Eiswein aus Cabernet Cubin & Syrah 
Weingut Bernhard Ellwanger 

Württemberg 
 

Glas    0,1 l 18,00 € 
 

 
 

2007 
Schweicher Annaberg 
Riesling Beerenauslese 

Edition Bareiss 
Weingut Heinz Schmitt 

Mosel 
 

Verre   0,1 l 19,00 € 
 

 
 

Pedro Ximenez Murillo 
Lustau 
Jerez 

 

Verre   5 cl 15,00 € 
 



Digestifs 
 

Williams 
Reisetbauer 
Österreich 

 
4 cl 25,00 € 

 

 
 

Sauerkirsche 
Weingut Bercher 

Baden 
 

4 cl 12,00 € 
 

 
 

Grappa Riserva 
8 Jahre 
Nonino 
Friaul 

 
4 cl 20,00 € 

 

 
 

Hennessy XO 
Cognac 

 
4 cl 28,00 € 

 

 
 

Glenmorangie Nectar d´Or 
Highlands-Schottland 

 

4 cl 16,00 € 


